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KẾ HOẠCH
THỰC HIỆN CÔNG TÁC  VỆ SINH AN TOÀN THỰC PHẨM
Năm học 2025-2026
[bookmark: _Hlk115765910]Căn cứ Luật số 55/2010/QH12 ngày 17/6/2010 của Quốc hội ban hành Luật an toàn thực phẩm;
Căn cứ Kế hoạch số 397/KH-UBND ngày 31/12/2024 của UBND Thành phố Hà Nội về công tác an toàn thực phẩm thành phố Hà Nội năm 2025; 
Căn cứ công văn số 3471/SGDĐT-GDMN ngày 03/9/2025 về việc hướng dẫn thực hiện quy chế chuyên môn cấp học mầm non thành phố Hà Nội;
Căn cứ công văn số 3672/ SGDĐT-CTTTHSSV ngày 15/9/2025 về việc tăng cường công tác đảm bảo an toàn thực phẩm năm học 2025-2026;
Thực hiện kế hoạch thực hiện nhiệm vụ trong tâm năm học 2025-2026 của trường Mầm non Trung Phụng;
Thực hiện kế hoạch, nhiệm vụ trọng tâm năm học 2025-2026 của trường mầm non Trung Phụng;
Để đảm bảo tốt công tác vệ sinh an toàn thực phẩm (VSATTP), trường mầm non Trung Phụng xây dựng triển khai kế hoạch Vệ sinh an toàn thực phẩm năm học 2025 –2026 cụ thể như sau:
I.  MỤC TIÊU  :
- Đảm bảo 100% trẻ ăn bán trú tại trường được sử dụng thực phẩm an toàn, hợp vệ sinh, đủ dinh dưỡng.
- Nâng cao nhận thức, trách nhiệm của cán bộ, giáo viên, nhân viên, phụ huynh và học sinh về công tác vệ sinh an toàn thực phẩm (VSATTP).
- Phòng ngừa ngộ độc thực phẩm trong nhà trường, dịch bệnh truyền qua đường ăn uống.
II. NỘI DUNG VÀ BIỆN PHÁP
	1. Công tác tuyên truyền:
- Tổ chức tuyên truyền, nâng cao nhận thức về công tác VSATTP đến CBGVNV trong trường về "Pháp lệnh VSATTP”,” Luật An toàn thực phẩm” và các văn bản hướng dẫn của UBND thành phố, Sở GD&ĐT và Y tế; các văn bản chỉ đạo của các cấp về công tác ATTP … cho cán bộ quản lý giáo dục, giáo viên, nhân viên y tế, người trực tiếp chế biến thực phẩm và nhân viên nuôi dưỡng...
- Giáo dục cho trẻ có thói quen: Vệ sinh cá nhân, vệ sinh ăn uống. Lồng ghép chiến dịch truyền thông “Hành trình 10 triệu bàn tay sạch” hướng dẫn trẻ rửa tay và giữ gìn bàn tay sạch phòng chống bệnh truyền qua đường tiêu hóa.
- Rèn cho trẻ có thói quen vệ sinh trong ăn uống thông qua các hoạt động giáo dục hàng ngày ở trường, giúp trẻ nhận thức và thực hành đúng. 
- Giáo dục cho trẻ tích cực tham gia giữ vệ sinh chung, vệ sinh cá nhân đảm bảo an toàn thực phẩm như: lao động tự phục vụ, giữ vệ sinh trường - lớp, rèn thói quen vệ sinh cá nhân và các hành vi văn minh nơi công cộng, tạo môi trường thân thiện trong trường học.
- Tuyên truyền nâng cao nhận thức, trách nhiệm của phụ huynh trong việc tổ chức bữa ăn đảm bảo dinh dưỡng, ATTP cho trẻ tại gia đình trong thời gian nghỉ dịch tại nhà và phối hợp với nhà trường tổ chức bữa ăn bán trú cho trẻ đảm bảo ATTP.
- 100% CB,GV,NV tham gia hưởng ứng có hiệu quả các hoạt động truyền thông trong Tháng hành động vì chất lượng vệ sinh ATTP  năm 2025.
- Đa dạng hóa các hoạt động tuyên truyền có nội dung phù hợp với các đối tượng như : lồng ghép vào các bài giảng trực tuyến, qua website, fanpage, băng rôn, khẩu hiệu...
- Trẻ trở lại trường cùng với một số bệnh dịch theo mùa, Nhà trường tiếp tục nâng cao nhận thức của phụ huynh học sinh, CB-GV-NV trong công tác vệ sinh, đảm bảo ATTP.
	2. Công tác quản lý bếp ăn tập thể trong nhà trường
	2.1. Điều kiện cơ sở vật chất:
- Nhà trường đã xây dựng bếp ăn theo đúng quy định, thoáng mát, khô ráo, đủ ánh sáng, có diện tích đảm bảo được nhân viên nuôi dưỡng vệ sinh lau chùi thường xuyên và sạch sẽ.
- Có hệ thống cống thoát nước tốt, đảm bảo vệ sinh, thùng đựng rác thải có nắp đậy.
- Có đầy đủ các bồn rửa tay, cung cấp đủ nước sạch và xà phòng rửa tay, máy sấy tay cho trẻ.
- Đồ dung bảo quản lưu mẫu các bữa ăn đầy đủ theo đúng quy định 
* Đảm bảo nước sạch, vệ sinh môi trường:
- Nhà trường ký kết hợp đồng nước sinh hoạt với nhà máy nước sạch Hà Nội cung cấp đủ nước sạch trong sinh hoạt và nấu ăn cho giáo viên và học sinh. 
- Nhà trường ký hợp đồng sử dụng nước uống tinh khiết đóng bình của Công ty Cổ phần sản xuất thương mại và dịch vụ Thiên Hà có thỏa thuận chặt chẽ về các quy định về VSATTP . 
- Nhà trường đảm bảo vệ sinh môi trường luôn sạch sẽ, hệ thống cống rãnh thoát nước, nhà vệ sinh luôn sạch sẽ,  duy trì chế độ vệ sinh hàng tuần và thu gom rác thải hàng ngày. Có đầy đủ các bồn rửa tay, cung cấp đủ nước sạch và xà phòng rửa tay, máy sấy tay cho trẻ.
- Nước sinh hoạt được kiểm nghiệm nước định kì 6 tháng 1 lần, nguồn nước của nhà trường đạt yêu cầu. 
- Thường xuyên vệ sinh thau rửa bể ngầm, có biên bản làm việc đầy đủ.
* Điều kiện thiết bị, dụng cụ:
- Các dụng cụ nấu ăn, chế biến, sử dụng, bảo quản, chứa đựng đảm bảo tiêu chuẩn theo quy định ( tất cả bát thìa, ca cốc, xoong bằng inox, có sổ, tủ lưu mẫu thực phẩm và bảo quản thực phẩm, có tủ đựng bát thìa...)
- Dao, thớt phải dùng riêng cho thực phẩm sống và riêng cho thực phẩm chín.
- Nhà trường kiểm tra như: Rổ, giá đựng thực phẩm tuyệt đối không được đặt xuống đất, chỗ ẩm ướt.
- Thường xuyên kiểm tra việc vệ sinh bát, thìa, yêu cầu giáo viên nuôi phải tráng bát, thìa hàng ngày bằng nước sôi và để vào nơi đúng quy định, bát ăn của trẻ khô ráo đảm bảo vệ sinh.
2.2. Nguồn gốc, chất lượng thực phẩm
Nhà trường ký hợp đồng cung ứng thực phẩm với các đơn vị có đủ tư cách pháp nhân, có giấy chứng nhận vệ sinh ATTP, được UBND phường Văn Miếu-Quốc Tử Giám thẩm định phê duyệt:
+ Thực phẩm: Công ty cổ phần thực phẩm Ngôi Sao Xanh
+ Sữa bột dinh dưỡng: Công ty TNHH MegaMilky tại Hà Nội
+ Sữa chua uống Yakult: Công ty TNHH Yakult Việt Nam
+ Gạo tám Thái: Công ty TNHH Toản Xuân
+ Nước uống: Công ty cổ phần SXTM&DV Thiên Hà
Tất cả hóa đơn, chứng từ được lưu tại văn phòng.
2.3. Quy trình chế biến, bảo quản
Để đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm tại bếp ăn của nhà trường, các quy định về chế biến và bảo quản thực phẩm được thực hiện như sau:
- Thực hiện “kiểm thực ba bước”: Tổ nuôi dưỡng phải tiến hành đầy đủ quy trình kiểm tra nguyên liệu đầu vào khi giao nhận thực phẩm hàng ngày, kiểm tra trong quá trình sơ chế – chế biến, và kiểm tra trước khi chia suất ăn cho trẻ. Ghi sổ Kiểm thực 3 bước, có chữ kí đầy đủ.
- Lưu mẫu thức ăn: Thực hiện nghiêm túc việc lưu mẫu thức ăn hằng ngày theo đúng hướng dẫn tại Quyết định số 1246/QĐ-BYT ngày 31/3/2017 của Bộ Y tế. Các mẫu được niêm phong, ghi nhãn và bảo quản đúng quy định.
- Phân loại dụng cụ chế biến, bảo quản: Dụng cụ sử dụng cho thực phẩm sống và chín phải tách riêng biệt, có nhãn hoặc biển báo rõ ràng để tránh nhiễm chéo.
- Tủ bảo quản thực phẩm: Bếp ăn nhà trường bố trí tủ lưu trữ riêng cho thực phẩm sống và thực phẩm chín, đảm bảo vệ sinh, nhiệt độ và thời gian bảo quản theo quy định.
- Trách nhiệm thực hiện:
+ Nhân viên nuôi dưỡng trực tiếp thực hiện, tuân thủ quy trình chế biến – lưu mẫu thức ăn theo quy định
+ Ban giám hiệu, Tổ kiểm tra giám sát VS ATTP thường xuyên kiểm tra, giám sát việc thực hiện.
2.4. Đối với nhân viên nuôi dưỡng và giáo viên:
-  Đảm bảo 100% nhân viên nuôi dưỡng, giáo viên trực tiếp đứng lớp phải thực hiện các quy định về VSATTP trong chế biến thức ăn, chăm sóc giờ ăn của trẻ, được kiểm tra kiến thức vệ sinh ATTP hàng năm.
-  Đảm bảo 100% nhân viên nuôi dưỡng và giáo viên trực tiếp chăm sóc bữa ăn cho trẻ, người trực tiếp chế biến thực phẩm, phục vụ ăn uống phải tuân thủ đúng các quy định về ATTP trong quá trình thực hiện nhiệm vụ; được khám sức khỏe định kỳ theo quy định của Bộ y tế, được cấp giấy xác nhận kiểm tra kiến thức về VS ATTP.
- Nhân viên nuôi dưỡng hàng năm được tập huấn công tác vệ sinh an toàn thực phẩm được cấp giấy chứng nhận và khám sức khỏe định kỳ.
- Nhân viên nuôi dưỡng trang phục gọn gàng sạch sẽ, đội mũ khẩu trang trong quá trình chế biến thức ăn. Đảm bảo đủ điều kiện vệ sinh an toàn thực phẩm.
- Tuyệt đối không sử dụng thực phẩm rõ nguồn gốc.
- Không sử dụng phẩm màu trong quá trình chế biến thức ăn cho trẻ.
- Không dùng thực phẩm ôi thiu.
- Thức ăn cho trẻ được nấu chín đảm bảo an toàn cho trẻ.
- Bếp ăn sạch sẽ, khô giáo, đảm bảo vệ sinh.
- Giáo viên lớp thực hiện tổ chức giờ ăn đúng quy định
- Trên lớp giáo viên thường xuyên lồng ghép, tích hợp nội dung vệ sinh an toàn thực phẩm vào trong tiết học và các hoạt động trong ngày của trẻ.
- 100% CB, GV, NV kí cam kết về VS ATTP.
- Bếp ăn được cấp giấy chứng nhận VSATTP.
3. Công tác giám sát, công khai và phối hợp
3.1. Thành lập Tổ kiểm tra, giám sát 
Nhiệm vụ xây dựng kế hoạch quản lý công tác hoạt động vệ sinh an toàn thực phẩm. Chỉ đạo thực hiện, giám sát, kiểm tra, đánh giá việc thực hiện công tác vệ sinh an toàn trong nhà trường. 


	STT
	Họ và tên
	Chức vụ

	1.
	Bà Hoàng Thanh Thủy           
	- Hiệu trưởng - Tổ trưởng            

	2.
	Bà Nguyễn Hải Thanh
	- Phó hiệu trưởng - Tổ phó 

	3.
	Bà Vũ Phong Hiền 
	- TT tổ nuôi - NV - Thư ký

	4.
	Bà Phạm Thị Diễm
	- Phó hiệu trưởng - Ủy viên

	5.
	Bà Trần Thị Thu Hằng
	- Tổ trưởng VP - Kế toán - Ủy viên

	6.
	Bà Trần Bích Hằng
	- Giáo viên - CTCĐ - Ủy viên

	7.
	Bà Đinh Thị Vân Anh
	- TB TTND - GV- Uỷ viên

	8.
	Bà Lưu Thị Tố Uyên
	- TTCM - GV- Uỷ viên

	9. 
	Bà Nguyễn Thu Phương 
	- Trưởng ban CMHS - Ủy viên



3.1.1. Phân công nhiệm vụ cụ thể:
	STT
	Họ và tên
	Chức danh
	Phân công nhiệm vụ

	1
	Hoàng Thanh Thủy
	Hiệu trưởng Tổ trưởng
	- Xây dựng kế hoạch kiểm tra, giám sát công tác VS ATTP trong nhà trường năm học 2025-2026 theo quy định: rõ người- rõ việc- rõ trách nhiệm.
- Chịu trách nhiệm chung trong việc chỉ đạo, điều hành hoạt động của tổ kiểm tra, giam sát.
- Lập kế hoạch kiểm tra, phân công nhiệm vụ cho các thành viên.
- Tổng hợp kết quả kiểm tra, báo cáo cấp trên và đề xuất biện pháp xử lý vi phạm (nếu có).
- Đại diện Tổ làm việc với các đơn vị liên quan.
-  Báo cáo định kỳ hàng tuần hoặc theo kế hoạch đột xuất.

	2
	- Nguyễn Hải Thanh


	Phó Hiệu trưởng
Tổ phó

	- Phối hợp cùng tổ trưởng và các thành viên trong tổ xây dựng kế hoạch kiểm tra, giám sát công tác VS ATTP trong nhà trường năm học 2025-2026
- Hỗ trợ tổ trưởng trong việc điều hành, giám sát quá trình kiểm tra, giám sát.
- Thay mặt Tổ trưởng điều hành khi được phân công hoặc khi Tổ trưởng vắng mặt.
- Theo dõi tiến độ thực hiện kế hoạch kiểm tra của các thành viên.
- Phụ trách các cơ sở thực phẩm theo sự phân công.

	3
	Vũ Phong Hiền
	TT tổ nuôi 
Nhân viên
Thư ký
	- Báo cáo định kỳ hàng tuần hoặc theo kế hoạch đột xuất đối với tổ công tác và tổ trưởng.
- Ghi biên bản kiểm tra, giám sát trung thực, công khai. Lập biên bản kiểm tra và báo cáo kịp thời các vấn đề phát hiện.
- Hỗ trợ hồ sơ Vệ sinh ATTP trong nhà trường cùng tổ phó.

	4
	Trần Thị Thu Hằng
	Kế toán
	- Thực hiện công tác thu chi các nguồn thu về thực phẩm cho học sinh đúng quy định.
- Giám sát chặt chẽ chất lượng thực phẩm phù hợp giá cả của các đơn vị.

	5
	Phạm Thị Diễm

	Phó Hiệu trưởng
Uỷ viên

	- Trực tiếp thực hiện việc kiểm tra, giám sát công tác vệ sinh ATTP tại các cơ sở được phân công.
+ Kiểm tra điều kiện vệ sinh cơ sở, trang thiết bị dụng cụ.
+ Kiểm tra nguồn gốc nguyên liệu thực phẩm.
+ Giám sát việc lưu mẫu thực phẩm (nếu có).
+ Kiểm tra hồ sơ, giấy tờ liên quan đến ATTP như giấy phép, chứng nhận tập huấn, kết quả xét nghiệm nước, mẫu thực phẩm, v.v.
- Nhắc nhở, yêu cầu khắc phục ngay các sai phạm, lập biên bản đối với trường hợp vi phạm nghiêm trọng.
- Tuyên truyền, hướng dẫn các cơ sở thực hiện đúng quy định về vệ sinh ATTP.
- Phối hợp với các thành viên khác trong tổ để thực hiện nhiệm vụ hiệu quả.


	
6
	
Trần Bích Hằng
	Giáo viên - CTCĐ - Ủy viên
	

	7
	Đinh Thị Vân Anh
	TB TTND - GV- Uỷ viên
	

	8
	Lưu Thị Tố Uyên
	TTCM - GV- Uỷ viên
	

	9
	Nguyễn Thị Phương
	Trưởng ban CMHS - Ủy viên
	


3.1.2. Nội dung kiểm tra và quy chế hoạt động
Thực hiện công tác tự kiểm tra 1tuần/lần, lịch kiểm tra đột xuất, ghi đầy đủ biên bản kiểm tra.
+ Định kì kiểm tra các đồ dùng nhà bếp đảm bảo chất lượng theo qui định của ngành.
+ Kiểm tra thường xuyên VSATTP (có biên bản đánh giá): bếp ăn, chất lượng thực phẩm dụng cụ chế biến, lưu mẫu thức ăn hàng ngày và các hoạt động chăm sóc trẻ. 
+ Kiểm tra hợp đồng với các Công ty có chứng nhận đầu đủ về VSATTP để cung ứng về nguồn thực phẩm đảm bảo chất lượng .
+ Kiểm tra vệ sinh môi trường, để tạo cảnh quan môi trường luôn sạch, đẹp đảm bảo VS lớp học, VS cá nhân trẻ.
+ Kiểm tra việc thực hiện các qui định: quy trình chế biến theo bếp 1 chiều, trang phục nhà bếp, hồ sơ sức khỏe và thực hiện 10 nguyên tắc vàng về VSATTP.
+ Kiểm tra quy chế giờ ăn theo qui định: chuẩn bị phòng ăn, rửa tay trước khi ăn, đeo khẩu trang khi cho ăn….
+ Kiểm tra việc lưu mẫu thức ăn hàng ngày về số lượng, các món ăn trong ngày.
+ Kiểm tra nguồn nước sạch và các công trình thoát nước để xử lý kịp thời.
+ Thường xuyên kiểm tra chất lượng thực phẩm trước khi ký giao- nhận để phòng tránh ngộ độc thức ăn.
+ Các dụng cụ chế biến, đồ dùng  phục vụ ăn uống của trẻ được hấp, sấy hàng ngày.
+ Kiểm tra kho thực phẩm để đảm bảo tốt số lượng, chất lượng thực phẩm.
-  Hưởng ứng phong trào thi đua “An toàn thực phẩm” ngành GD&ĐT, theo dõi và đánh giá thi đua các tổ chuyên môn về việc thực hiện phong trào này.
- Tạo điều kiện cho cán bộ quản lý và những người liên quan tham gia các lớp tập huấn, kiếm tập về VSATTP.
-Thực hiện tốt công tác nội kiểm trường học như tự xét nghiệm nguồn nước sinh hoạt, nước uống đóng bình ..
- Nhà trường thực hiện chế độ Lưu trữ số liệu, báo cáo kết quả hoạt động triển khai VSATTP cho các cấp quản lý giáo dục đúng thời gian quy định. 
	Tháng
	Nội dung công việc trọng tâm
	Người thực hiện
	Ghi chú

	


09/2025
	- Kiểm tra vệ sinh môi trường, các trang thiết bị đồ dùng bán trú để mua sắm, bổ sung.
- Hợp đồng với các Công ty về cung ứng nguồn thực phẩm đảm bảo VSATTP
- Kiểm tra vệ sinh môi trường 
- Kiểm tra việc xây dựng kế hoạch VSATTP
- Kiểm tra các xét nghiệm nước uống  và có kế hoạch đi xét nghiệm theo định kỳ.
- Kiểm tra kiến thức về VSATTP cho CBGVNV trong trường. giám sát việc thực hiện truyền thông về ATTP  đến phụ huynh, học sinh

	 

   BGH, Kế toán



  BGH, Thanh tra, Nhân viên Y tế. 
	

	



10/2025
	- Kiểm tra việc giao nhận chợ theo lịch được phân công
- Kiểm tra các điều kiện đảm bảo VSATTP ở bếp ăn: vệ sinh bếp, dụng cụ chế biến, đồ dùng  phục vụ ăn, uống của trẻ
- Chuẩn bị tài liệu, phương tiện phối hợp với giáo viên thực hiện tuyên truyền kiến thức về VSAATTP  đến học sinh, CMHS
- Kiểm tra quy chế giờ ăn
- Kiểm tra dây chuyền bếp một chiều.
- Kiểm tra công tác phòng dịch bệnh
- Kiểm tra chất lượng chế biến, lưu mẫu thức ăn…
- Triển khai "Tháng hành động về chất lượng VSATTP.
	 
  BGH, Thanh tra 


 


  BGH, cán bộ y tế
	

	

11/2025
	- Kiểm tra VSATTP: tiếp nhận thực phẩm, qui trình chế biến, vệ sinh dụng cụ, đồ dùng ăn, uống
- Kiểm tra lưu mẫu thức ăn.
- Kiểm tra hồ sơ cá nhân của cấp dưỡng: sức khỏe, giấy chứng nhận kỹ thuật nấu ăn
- Kiểm tra đồ dùng cá nhân của trẻ: Khăn lau, cốc , bát, thìa  số lượng / học sinh, ký hiệu, vệ sinh sạchsẽ.
- Kiểm tra nếp vệ sinh cá nhân của trẻ
- Chuẩn bị tài liệu, phương tiện phối hợp với giáo viên thực hiện tuyên truyền kiến thức về VSATTP  đến học sinh, CMHS
- Kiểm tra công tác tuyên truyền, kế hoạch tập huấn của y tế.
	

 
  BGH, Đại diện công đoàn, nhân viên y tế
	

	



12/2025
	- Báo cáo kết quả "Tháng hành động về chất lượng VSATTP
- Kiểm tra toàn diện: VSATTP, chăm sóc trẻ
- Kiểm tra phòng chống dịch bệnh
- Kiểm tra môi trường xanh-sạch- đẹp.
- Kiểm tra quy chế giờ ăn, kỹ năng vệ sinh của trẻ.
- Chuẩn bị tài liệu, phương tiện phối hợp với giáo viên thực hiện tuyên truyền kiến thức về VSAATTP  đến học sinh, phụ huynh
- Kiểm tra dây chuyền sơ chế thực phẩm
- Kiểm tra chất lượng thực phẩm của các nguồn hàng

	 



 BGH, cán bộ y tế
	

	

01/2026
	- Kiểm tra nề nếp vệ sinh, quy chế giờ ăn các lớp
- Kiểm tra vệ sinh và qui trình chế biến thức ăn.
- Kiểm tra tổng vệ sinh đồ dùng nhà bếp, đồ dùng cá nhân cuả trẻ để chuẩn bị nghỉ Tết Nguyên đán
- Kiểm tra lịch vệ sinh của nhà bếp
- Kiểm tra chia định lượng và vệ sinh khu chia
- Chuẩn bị tài liệu, phương tiện phối hợp với giáo viên thực hiện tuyên truyền kiến thức về VSAATTP  đến học sinh, phụ huynh
- Kiểm tra dây chuyền rửa rau, rửa bát
- Kiểm tra kho thực phẩm, việc nhập kho, xuất kho, bảo quản kho
- Kiểm tra vệ sinh cá nhân của NV nấu bếp.
	 
 BGH, thanh tra
đại diện GV




 BGH, thanh tra
 đại diện GV
	

	



02/2026
	- Kiểm tra nề nếp quy chế giờ ăn các lớp.
- Kiểm tra thực phẩm và thực đơn trong mùa đông.
- Chuẩn bị tài liệu, phương tiện phối hợp với giáo viên thực hiện tuyên truyền kiến thức về VSAATTP  đến học sinh, phụ huynh
- Kiểm tra hợp đồng thực phẩm, loại bỏ hợp đồng, giấy chứng nhận đã hết hạn.
- Kiểm tra nếp ăn, nếp vệ sinh của trẻ
- Kiểm tra công tác tuyên truyền phòng bệnh theo mùa 
	
  BGH, cán bộ y tế






	

	

3/2026
	- Kiểm tra VSATTP, lưu mẫu thức ăn
- Kiểm tra vệ sinh môi trường, bếp ăn, các đồ ung ăn uống  và các điều kiện khác .
- Đôn đốc, giám sát việc bổ sung kiến thức về ATTP cho học sinh kết hợp trong giờ giảng của giáo viên…
- Kiểm tra dây chuyền bếp, 
- Kiểm tra hóa đơn, chứng từ thực phẩm
	  
  
Hiệu phó phụ trách         nuôi dưỡng
	

	


4/2026
	- Kiểm tra quy chế giờ ăn các lớp
- Kiểm tra nguồn cung ứng thực phẩm phòng chống dịch bệnh
- Phối hợp với Ban giám hiệu thực hiện việc tuyên truyền về VSATTP  cho CBGVNV , phụ huynh qua tin nhắn điện tử, tờ rơi…
- Kiểm tra vệ sinh  khu chế biến, Vệ sinh sơ chế, vệ sinh  nhà bếp 
 Tiếp tục kiểm tra vệ sinh môi trường, VSATTP
	
Hiệu phó phụ trách nuôi dưỡng, cán bộ y tế
	

	
5/2026
	- Kiểm tra vệ sinh và kiểm kê đồ dùng nhà bếp cuối năm.
- Kiểm tra việc giao nhận, kiểm tra nguồn thực phẩm, quy trình lưu mẫu thức ..
- Tổng kết công tác VSATTP
	 BGH, thanh tra, công đoàn, kế toán, đại diện GV
	


3.2. Công khai tài chính và nguồn gốc thực phẩm
- Thực hiện nghiêm túc việc công khai tổng số suất ăn, số tiền thu – chi, số chênh lệch trong ngày.
- Công khai thực đơn và nguồn gốc thực phẩm sử dụng tại bếp ăn, căng tin của nhà trường.
- Hình thức công khai:
+ Niêm yết thông tin tại bảng tin của nhà trường và phòng ăn tập thể.
+ Treo mã QR ở vị trí thuận tiện để phụ huynh có thể tra cứu thông tin bằng thiết bị điện tử.
+ Cập nhật thường xuyên trên cổng thông tin điện tử, các kênh mạng xã hội chính thống của nhà trường (nếu có).
- Nội dung công khai:
+ Danh mục nhà cung cấp thực phẩm, hợp đồng mua bán, giấy chứng nhận đủ điều kiện an toàn thực phẩm.
+ Thực đơn hằng ngày; lưu mẫu thức ăn theo quy định hiện hành.
+ Kết quả kiểm thực ba bước; biên bản giao nhận thực phẩm.
- Tăng cường giám sát: Khuyến khích nhà trường phối hợp với Ban đại diện cha mẹ học sinh tham gia giám sát công tác công khai nhằm nâng cao tính minh bạch, khách quan và tạo sự đồng thuận trong phụ huynh.
- Trách nhiệm thực hiện:
+ Bộ phận nuôi dưỡng, kế toán và Hiệu phó Nuôi dưỡng chịu trách nhiệm công khai thông tin đúng, đủ, kịp thời.
+ Ban giám hiệu giám sát, kiểm tra định kỳ việc công khai và xử lý kịp thời các vướng mắc phát sinh.
3.3. Phối hợp với cơ quan y tế và chính quyền địa phương
- Thực hiện ký kết hợp đồng với đơn vị cung cấp thực phẩm đã được UBND phường Văn Miếu – Quốc Tử Giám thẩm định và phê duyệt.
- Chủ động phối hợp cùng UBND phường, Phòng Văn hóa – Xã hội, Trạm Y tế trong các đợt kiểm tra định kỳ và đột xuất.
- Thực hiện theo phương án xử lý khẩn cấp khi có ngộ độc thực phẩm trong nhà trường
- Khi xảy ra sự cố ATTP:
+ Báo ngay cho UBND phường và Trạm Y tế phường. 
+ Tổ chức sơ cấp cứu kịp thời cho trẻ.
+ Khoanh vùng, bảo quản mẫu thực phẩm phục vụ điều tra nguyên nhân.
4. Trách nhiệm của Hiệu trưởng nhà trường 
- Chịu trách nhiệm toàn diện về ATTP tại trường; nếu để xảy ra vi phạm, ngộ độc thực phẩm phải chịu trách nhiệm theo quy định của pháp luật. 
- Chỉ đạo xây dựng kế hoạch ATTP hằng năm, phân công cán bộ phụ trách, ban hành quy chế kiểm tra, giám sát nội bộ.
- Bố trí kinh phí, cơ sở vật chất từ nguồn ngân sách và các nguồn hợp pháp khác theo quy định; lưu trữ hồ sơ, chứng từ, biên bản ATTP đầy đủ. 
- Tổ chức thực hiện nghiêm túc việc đánh giá, kiểm tra các đơn vị cung cấp thực phẩm (bao gồm cả nước uống, sữa và các sản phẩm từ sữa), nguyên liệu, suất ăn bán trú cho học sinh đảm bảo ATTP, dinh dưỡng hợp lý, nâng cao sức khỏe, phòng chống dịch bệnh. 
- Tăng cường ý thức trách nhiệm trong việc quản lý, giám sát, phát hiện sớm nguy cơ mất ATTP trong nhà trường. Xây dựng kịch bản, phương án cụ thể để xử lý khi có trường hợp bất thường hoặc xảy ra ngộ độc thực phẩm. 
- Tổ chức kiểm tra định kỳ (ít nhất 01 lần/tháng) và kiểm tra đột xuất khu vực bếp ăn. Lập sổ theo dõi kiểm tra nội bộ, có biên bản ghi nhận và xử lý vi phạm (nếu có). 
- Thực hiện nghiêm túc các nội dung tại quyết định 2195/QĐ-BGDĐT ngày 10/8/2022 của Bộ Giáo dục và Đào tạo về việc phê duyệt hướng dẫn công tác tổ chức bữa ăn học đường kết hợp tăng cường hoạt động thể lực cho trẻ em, học sinh trong các cơ sở giáo dục mầm non và tiểu học; Hướng dẫn 02/BCĐ-HD ngày 15/7/2025 của Ban Chỉ đạo công tác an toàn thực phẩm Thành phố hướng dẫn đánh giá về an toàn thực phẩm để tổ chức bữa ăn bán trú cho học sinh các trường công lập trên địa bàn thành phố Hà Nội năm học 2025-2026.
Trên đây là kế hoạch triển khai công tác đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm của trường mầm non Trung Phụng năm học 2025 – 2026, đề nghị các thành viên trong ban chỉ đạo, ban giám sát công tác phòng chống dịch bệnh và vệ sinh ATTP của nhà trường thực hiện nhiệm vụ để hoàn thành tốt mục tiêu đề ra./.

	Nơi nhận:                                                                                          
- Ban chỉ đạo VSATTP;
- Lưu VP.                                                                                                                    
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